Wydzielenie punktu gastronomicznego w budynku Zielonej Sali Izby Le$nej

OPIS TECHNICZNY DO PROJEKTU ZAGOSPODAROWANIA TERENU

inwestycji pt:

2Wydzielenie punktu gastronomicznego w budynku Zielonej Sali Izby Le$nej”

1. Dane ogdlne:

1.1. Podstawa opracowania:

a) Mapa zasadnicza sytuacyjno — wysokosciowa do w skali 1:500.

b) Uzupetniajgce pomiary sytuacyjno — wysokosciowe w terenie.

¢) Wytyczne Zamawiajgcego.

d) uzgodnienia z Inwestorem,

e) obowigzujgce akty prawne,

f) rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkdéw technicz-
nych jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, poz. 690, z pdzn. zm.) -
zwane w tresci opisu ,warunkami technicznymi”.

g) Woypis i wyrys z MPZP.

1.2. Przedmiot zamierzenia budowlanego:

Przedmiotem opracowania jest zmiana sposobu uzytkowania jednego pomieszczenia czesci budynku
na punkt gastronomiczny. Celem inwestycji jest podniesienie atrakcyjnosci funkcji turystycznej budynku
i terenu poprzez poprawe funkcjonalnosci obiektu i warunkow lokalowych.

Opracowanie obejmuje m.in.:

Wykonanie wewnetrznych instalacji sanitarnych (wodna, kanalizacyjna), instalacje elektryczne.
Budowa zewnetrznej instalacji kanalizacyjnej.

Wykonanie scianek dziatowych wydzielajgcych sanitariat i pomieszczenie socjalne.

Montaz drzwi wewnetrznych i okien.

Wymiana posadzek.

Wykonanie zaplecza gastronomicznego wraz z wyposazeniem.

No ok wnNR

Lokalizacja miejsca sktadowania odpadow statych.

1.3. Lokalizacja:

Teren objety opracowaniem potozony jest w osadzie Florianka 105, gmina Jozefow, obreb Gérecko
Stare, dz. nr 859, ark. 12, ident. dziatki 060207_5.0012.859.

1.4. Tryb formalno-prawny inwestycji:

Catos¢ zadania inwestycyjnego bedzie realizowana trybem uzyskania decyzji pozwolenia na budowe.

1.5. Istniejacy stan zagospodarowania dziatek, terenu:

Teren bedacy przedmiotem opracowania stanowi dziatke nr 859. Zagospodarowanie terenu inwe-
stycji stanowig budynki stodota, spichlerz, Zielona Sala i Izba Lesna. Dziatka w ksztatcie zblizonym do pro-
stokata, pétnocno - wschodnim bokiem przylega do dziatki, ktéra jest drogg dojazdowa do terenu inwesty-
cji. Teren inwestycji ogrodzony. Na terenie znajdujg sie schody i pochylnia przy budynkach sgsiednich.
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‘ 2. Projektowane zagospodarowanie terenu:

2.1. Urzadzenia budowlane zwigzane z obiektami budowlanymi:

W zakresie planowanych robét jest budowa przytagcza wodociggowego wraz z instalacjg kanalizacyjng
wg projektu architektoniczno — budowlanego branzy sanitarnej. W/w instalacje znajduja sie na dziatce In-
westora.

2.2. Sposdb odprowadzania lub oczyszczania sciekow:

Scieki komunalne beda odprowadzane do istniejacej kanalizacji sanitarnej znajdujacej sie na dziatce
Inwestora. State odpady komunalne pochodzgce od uzytkownikéw bedg gromadzone koszach na smieci
Zlokalizowanych przy bramie wjazdowej.

2.3. Uktad komunikacyjny:

Dojazd do przedmiotowego budynku pojazdami mechanicznymi jedynie dla samochoddéw stuzbowych
Roztoczanskiego Parku Narodowego, stad brak koniecznosci budowy miejsc postojowych. Dojscie pieszo
badz rowerem odbywa sie bez zezwolen.

2.4. Sposdb dostepu do drogi publicznej:

Budynek posiada bezposredni dostep do drogi. Jest ona drogg wewnetrzng RPN bez zezwolen dla ru-
chu prywatnego pojazdami mechanicznymi.
2.5. Parametry techniczne sieci i urzadzen uzbrojenia terenu:

W ramach niniejszego opracowania zostang rozbudowane zewnetrzne instalacje wodociggowe i kanali-
zacyjne.

2.6. Uksztattowanie terenu i uktad zieleni:

Projekt nie przewiduje zmian w uksztattowaniu terenu i uktadu zieleni.

3. Zestawienie:

powierzchnia zabudowy budynku 91,91 m?
kubatura budynku 426,32 m*
szerokosc¢ budynku 6,99 m
dtugos¢ budynku 13,15 m
powierzchnia uzytkowa budynku 68,25 m*
powierzchnia uzytkowa wydzielonego punktu 7,25 m’

BILANS TERENU INWESTYCJI W GRANICACH OPRACOWANIA

DZIAtKA NR 859
Lp. Nazwa Powierzchnia Udziat w po- Powierzchnia | Powierzchnia
catkowita wierzchni dziatki istniejaca projektowana

1. 2. 3. 4. 5.
1. Powierzchnia dziatki 275 100,00mZ 100,0% - -
2. Powierzchnia zabudowy budynkow 664,00m2 0,24% 664,00m2 -
3. Miejsce gromadzenia odpadoéw 2,50mZ 0,0009% 278,62m2 1,80
4. | Zielen 278,62m’ 99,75% - -
5. Pozostate (m.in.. pochylnie, schody) 30,11m’ 0,011% 30,11
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‘ 4. Informacje i dane:

4.1. Rodzaj ograniczen lub zakazow w zabudowie i zagospodarowaniu terenu:

a) Odprowadzenie wdd opadowych — na przylegte tereny zielone.

b) Zabroniona jest zmiana stanu wody w gruncie, a zwtaszcza kierunku odptywu znajdujacej sie na jego
gruncie wody opadowej — ze szkodg dla gruntéw sasiednich.

4.2. Informacja o wpisach do rejestru zabytkéw, gminnych ewidencji zabytkdw, lub

lokalizacji na obszarze objetym ochrona konserwatorska:

Teren opracowania wg MPZP gminy i miasta J6zeféw jest oznaczony na planie symbolami RLU, RL, C.
Obiekt lezy w strefie konserwatorskiej C uktadu przestrzennego i widokowej ogrodu ozdobno — uzytkowego
osady Florianka.

4.3. Wptyw eksploatacji gérniczej na dziatke lub teren zamierzenia budowlanego:

Teren zamierzenia inwestycyjnego nie znajduje sie w granicach terenu gérniczego i nie podlega wpty-
wom eksploatacji gérniczej.

4.4. Wptyw projektowanego obiektu na srodowisko naturalne:

Zgodnie z Rozporzadzeniem Rady Ministréow z dnia 10 wrzesnia 2019 r. w sprawie przedsiewzie¢ moga-
cych znaczgco oddziatywac na srodowisko (D.U. z dnia 26 wrzesnia 2019 r. Poz. 1839) zamierzenie budow-
lane nie jest zaliczane do przedsiewzie¢ moggacych potencjalnie znaczgco oddziatywac na srodowisko.

Teren objety opracowaniem jest potozony na terenie "Natura 2000".

5. Warunki ochrony przeciwpozarowe;j:

5.1. Funkcja obiektu:

Obiekt petni funkcje budynku uzytecznosci publiczne;j.

5.2.Charakterystyka zagrozenia pozarowego

W strefie pozarowej ZL stosowanie do wykoriczenia wnetrz materiatéw i wyrobow tatwo zapalnych
jest zabronione. Na zagrozenie pozarowe w strefie mogg wptywac elementy stolarki drzwiowej i okiennej, a
takze instalacje elektryczne, jak réwniez elementy wykoriczenia wnetrz.

5.3.Informacja o kategorii zagrozenia ludzi oraz przewidywanej liczbie oséb na kondygnacji i w
pomieszczeniach, ktorych drzwi ewakuacyjne powinny otwiera¢ sie na zewnatrz

KATEGORIA ZAGROZENIA LUDZI
Kategoria

. . g . Przewidywana liczba oséb

L.p. Pomieszczenia zagrozenia ] . .

] w danej strefie pozi.

ludzi
1. 2. 3. 4,

1. | Parter ZL I 10

5.4.Przewidywana gestos¢ obcigzenia ogniowego
Dla stref oznaczonych jako ZL nie wyznacza sie.

5.5.0cena zagrozenia wybuchem

Nie wystepujg pomieszczenia zagrozone wybuchem.
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5.6.Klasa odpornosci pozarowej oraz klasa odpornosci ogniowej i stopniu rozprzestrzeniania

ognia elementéw budowlanych

Budynek zakwalifikowany do grupy wysokosciowe] niskie (N). Wymagana klasa odpornosci pozarowej dla
budynku ZL Il niskiego o jednej kondygnacji nadziemnej okreslona jest w przepisach jako ,D".

Dla klasy odpornosci pozarowej ,,D” elementy budynku powinny spetniaé¢ co najmniej wymagania okreslone
W ponizszej tabeli:

Klasa Klasa odpornosci ogniowej elementéw budynku
odpornosci | Gtéwna .. .. i

. . Konstruk- 1) Sciana ze- | Sciana we- | Przekrycie
pozarowej |konstruk-| Strop 1),2) 1) 3)

. ) cja dachu wnetrzna™” | wnetrzna dachu
budynku cja nosna
1. 2. 3. 4, 5. 6. 7.
»D” R 30 - REI 30 El 30 (o-i) - -

R — nosnos¢ ogniowa (w minutach), okreslona zgodnie z Polskg Normg dotyczacg ustalania klas odpornosci ogniowej elementéw
budynku.

E — szczelnos$¢ ogniowa (w minutach), okreslona j.w.

| —izolacyjno$¢ ogniowa (w minutach), okreslona j.w.

1) Jezeli przegroda jest czescig konstrukcji nosnej, powinna spetniaé takze kryteria nosnosci ogniowej (R) odpowiednio do wymagan
zawartych w kol.2 i 3 dla danej klasy odpornosci pozarowej budynku.

2) Klasa odpornosci ogniowej dotyczy pasa miedzykondygnacyjnego wraz z potgczeniem ze stropem.

3) Wymagania nie dotycza (...)budynku, w ktérym nad najwyzszg kondygnacjg znajduje si e strop albo inna przegroda, spetniajgca
kryteria okreslone w kol.4.

Klasa odpornosci ogniowej

Klasa Elementéw oddzielenia . . .
Li s . . Drzwi przeciwpozarowych
odpornosci poza- przeciwpozarowego ] o
. — - — lub innych zamkniec
rowej budynku | Scian i stropéw z wyjgtkiem , . .
i Stropow w ZL przeciwpozarowych
stropow w ZL
1. 2. 3. 4.
,D” REI 60 REI 30 El 30

Wszystkie elementy budynku nalezy zabezpieczy¢ jako nierozprzestrzeniajgce ognia (NRO).

5.7.Podziat na strefy pozarowe

PODZIAL NA STREFY POZAROWE

Powierzchnia
) . Strefa po- . .
L.p. Pomieszczenia . wydzielonej
zarowa
strefy
1. 2. 3. 4.
1. | Parter zLn 68,25m’

5.8.Usytuowanie z uwagi na bezpieczenstwo pozarowe, w tym odlegtosci od obiektéw sasiadu-

jacych

Odlegtos¢ budynku od granicy dziatki
Od pétnocy: 49,00m

Od potudnia: 280,00m

Od zachodu: 558,00m
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Od wschodu: 98,00m

5.9.Warunki i strategia ewakuacji ludzi
Ewakuacja z pomieszczen bezposrednio na zewnatrz budynku.

Ze strefy ZL Il z pomieszczenia nr 0.1 wyjscie bezposrednio na zewnatrz drzwiami jednoskrzydtowymi
szer.118cm, wys. 200cm, z pomieszczenia 0.2 wyjscie bezposrednio na zewnatrz — bez drzwi. W strefie ZL Il
dtugosc¢ dojscia ewakuacyjnego nie przekracza 30m. Dtugosé przejscia ewakuacyjnego ze strefy ZL lll — do 20
m.

5.10.Sposdb zabezpieczenia p.poz. instalacji
Brak potrzeby zastosowania zabezpieczenia p.poz. instalacji. Brak koniecznosci instalacji gtéwnego wytacz-

nika pradu.
Budynek posiada instalacje odgromowa.

5.11.Dobdr urzadzen p.poz.
Dla projektowanej wydzielonej strefy ZL lll hydranty wewnetrzne nie s3 wymagane.

5.12.Wyposazenie w gasnice
Obiekt wyposazony jest w gasnice typu ABC 2kg.

5.13.Przygotowanie obiektu budowlanego i terenu do prowadzenia dziatan ratowniczo-

gasniczych
Dla strefy objetej opracowaniem woda do zewnetrznego gaszenia pozaru nie jest wymagana. Jednakze w

odlegtosci 39m znajduje sie istniejgcy hydrant nadziemny fi 80.
Dla strefy objetej opracowaniem dojazd dla pojazdu ratowniczego nie jest wymagany.

6. Informacje o obszarze oddziatywania obiektu:

Przepis art. 3 pkt 20 ustawy Prawo budowlane z dnia 7 lipca 1994 r. (D.U. z 2020 r. stan na dzien
19.09.2020 r.) okresla definicje obszaru oddziatywania obiektu. Zgodnie z powyzszg regulacjg jest to
»teren wyznaczony w otoczeniu obiektu budowlanego na podstawie przepiséw odrebnych, wprowa-
dzajacych zwigzane z tym obiektem ograniczenia w zagospodarowaniu, w tym zabudowy tego tere-
nu”.

Terenem wyznaczonym sg dziatki budowlane o konkretnych numerach, wchodzgce w obszar od-
dziatywania inwestycji zgodnie z opinig i jej uzasadnieniem przez projektanta. Otoczenie obiektu bu-
dowlanego to najczesciej sgsiednie dziatki z tym zastrzezeniem, ze otoczenie to moze sie ograniczyc
jedynie do dziatki, na ktorej przeprowadzana jest inwestycja, a nawet do jej czesci. Przepisy odrebne
natomiast to wszystkie obowigzujgce przepisy prawa, ktore w jakikolwiek sposéb powigzane s3
z przeprowadzeniem danego przedsiewziecia budowlanego. W mysl ustawy Prawo budowlane ograni-
czenia zwigzane sg ze zmiang warunkdéw uzytkowania sgsiednich terendw czy lokalizacji zabudowy.

Okreslenie obszaru oddziatywania inwestycji sprowadza sie do analizy pod wzgledem wptywu bu-
dowli jako obiektu kubaturowego na sgsiednie dziatki. Ponadto bierze sie pod uwage zasieg obszaru
oddziatywania ze wzgledu na istniejgce uwarunkowania formalno-prawne, majgce wptyw na dany
obszar oddziatywania obiektu. Analiza oddziatywania obiektu kubaturowego obejmuje oddziatywanie
obiektu w zakresie funkcji i wymagan zwigzanych zjego uzytkowaniem, atakie tych zwigzanych
z przestanianiem i zacienianiem budynkéw oraz terendéw sasiednich.

Uwarunkowania formalno — prawne i ich wptyw na obszar oddziatywania obiektu. Rozporzadze-
nie Ministra Infrastruktury w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadac¢ budynki
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i ich usytuowanie z dnia 12 kwietnia 2002 r. (Dz. U. Nr 75, poz. 690 z pézn. zm. tj. D.U. z 2019 r. Poz.
1065)) jest najwazniejszym aktem prawnym, ktory nalezy przeanalizowac przy wyznaczeniu zasiegu
obszaru, na jaki wptywa dana inwestycja.
Trzeba przy tym rozpatrzy¢ szereg aspektéw, ktdre mogag generowal ograniczenia, ujete
w definicji obszaru oddziatywania obiektu zamieszczonej w ustawie Prawo budowlane.
W szczegdlnosci odnosi sie do:
a) lokalizacji miejsc gromadzenia odpaddw statych — brak za wyjatkiem koszy na Smieci,
b) usytuowania studni — projektowane sg studnie rewizyjne kanalizacji deszczowej wraz z separa-
torem wod deszczowych,
c) lokalizacji zbiornikow bezodptywowych na nieczystosci ciekte (szamb) — brak szamb na terenie
opracowania i w odlegtosci mniejszej niz 30 m,
d) usytuowania urzadzen rekreacyjnych (np. placéw zabaw) — brak,
e) najblizsza odlegtosé terenu zamierzenia budowlanego od okien pomieszczen przeznaczonych
na staty pobyt w budynku mieszkalnym wynosi 5,40 m.

W zwigzku z powyzszym stwierdza sie, ze obszar oddziatywania planowanego zamierzenia budow-
lanego nie wykracza poza dziatke, na ktdrej bedzie realizowane jak rowniez nie ma wptywu na ewentualnie
planowane zmiany w zagospodarowaniu dziatek sgsiednich.

7. Dostepnosé obiektu dla oséb z niepetnosprawnosciami:

Budynek przystosowany jest dla osdb niepetnosprawnych, w tym poruszajacych sie na wdzkach
inwalidzkich, poprzez tagodne uksztattowanie terenu, brak schodéw. Wszystkie projektowane nawierzchnie
sg antyposlizgowe.

8. Kategoria geotechniczna i warunki gruntowe terenu:

Kategoria geotechniczna pierwsza w prostych warunkach gruntowych.

Opracowat:
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OPIS TECHNICZNY DO PROJEKTU ARCHITEKTONICZNO — BUDOWLANEGO

inwestycji pt:

2Wydzielenie punktu gastronomicznego w budynku Zielonej Sali Izby Le$nej”

Branza architektoniczna

‘ 1. Dane ogdlne:

1.1. Podstawa opracowania:

a) Mapa zasadnicza sytuacyjno — wysokosciowa do w skali 1:500.

b) Uzupetniajgce pomiary sytuacyjno — wysokosciowe w terenie.

¢) Wytyczne Zamawiajgcego.

d) uzgodnienia z Inwestorem,

e) obowigzujgce akty prawne,

f) rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkdéw technicz-
nych jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, poz. 690, z pdzn. zm.) -
zwane w tresci opisu ,warunkami technicznymi”.

1.2. Rodzaj i kategoria obiektu budowlanego:

Kategoria XVII.

1.3. Zamierzony sposob uzytkowania oraz program uzytkowy obiektu:

Obiekt objety opracowaniem petni funkcje obiektu uzytecznosci publicznej. Przedmiotowa inwestycja
nie zmieni funkcji obiektu. Adaptacja pomieszczenia ma na celu zwiekszenie atrakcyjnosci budynku poprzez
stworzenie miejsca odpoczynku dla turystéw z dodatkowg funkcjg gastronomiczng.

W budynku wydziela sie nastepujgce pomieszczenia:

- Sale konsumpcyjng,

- Punkt gastronomiczny,

- Pomieszczenie gospodarcze,

- Toalete dla personelu.

W odlegtosci 15,80m od punktu gastronomicznego zlokalizowany jest istniejgcy sanitariat dla turystow.
Obiekt posiada 3 odrebne pomieszczenia: toaleta damska, toaleta meska i toaleta dla niepetnosprawnych.
W/w pomieszczenia posiadajg muszle i umywalki.

1.4. Ukiad przestrzenny oraz forma architektoniczna obiektu:

Uktad przestrzenny budynku bez zmian.

2. Charakterystyczne parametry obiektu budowlanego:

2.1. Kubatura: —426,32m>.

2.2. Powierzchnia uzytkowa: - 68,25m>

2.3. Wysokosé, dtugos¢ szerokos¢: - 6,25m.

2.4. Liczba kondygnacji: - I.
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‘ 3. Opinia geotechniczna oraz informacja o sposobie posadowienia obiektu budowlanego

Obiekt zaliczono do pierwszej kategorii geotechnicznej przy prostych warunkach gruntowych.

‘ 4. Warunki korzystania z obiektu przez osoby niepetnosprawne

Obiekt w petni dostepny dla 0séb z niepetnosprawnosciami. Brak barier architektonicznych.

‘ 5. Wptyw obiektu budowlanego na srodowisko

Zgodnie z Rozporzgdzeniem Rady Ministrow z dnia 10 wrzesnia 2019 r. w sprawie przedsiewzie¢ moga-
cych znaczgco oddziatywac na srodowisko (D.U. z dnia 26 wrzesnia 2019 r. Poz. 1839) zamierzenie budow-
lane nie jest zaliczane do przedsiewzie¢ moggcych potencjalnie znaczgco oddziatywac na srodowisko.

Teren objety opracowaniem jest potozony na terenie "Natura 2000".

6. Elementy projektowane

6.1. Przedmiot, zakres i cel inwestyciji
Przedmiotem opracowania jest zmiana sposobu uzytkowania jednego pomieszczenia czesci budynku na

punkt gastronomiczny. Celem inwestycji jest podniesienie atrakcyjnosci funkcji turystycznej budynku
i terenu poprzez poprawe funkcjonalnosci obiektu i warunkow lokalowych.
Opracowanie obejmuje:

1. Wykonanie wewnetrznych instalacji sanitarnych (wodna, kanalizacyjna), instalacje elektryczne.

2. Budowa zewnetrznej instalacji kanalizacyjnej.

3. Rozebranie posadzki z klinkieru i zastgpienie ptytkami ceramicznymi w punkcie gastronomicznym,
toalecie i pomieszczeniu gospodarczym.
Wykonanie $cianek dziatowych wydzielajgcych sanitariat i pomieszczenie socjalne.
Wykonanie oktadzin na Scianach drewnianych ptytg osb-3 i pokrycie ptytkami ceramicznymi.
Wykonanie wydzielenia punktu gastronomicznego poprzez montaz Scianek drewnianych.
Montaz drzwi wewnetrznych i okien.
Wykonanie zaplecza gastronomicznego wraz z wyposazeniem.

L N,k

Biaty montaz.
10. Wykonanie wentylacji grawitacyjnej.
11. Lokalizacja miejsca sktadowania odpaddw statych.

6.2. Dane konstrukcyjno-materiatowe
Sciany zewnetrzne istniejgce od wewnatrz w punkcie gastronomicznym, toalecie i pom. gospodarczym obu-

dowane ptytg osb-3 2,5cm na ruszcie drewnianym z pokryciem ptytkami ceramicznymi do wys. 2,20m.
Sciany wewnetrzne projektowane z ptyt g-k gr. 12,5mm obustronnie na ruszcie aluminiowym wypetnienie

wetng mineralng gr. 10cm z pokryciem ptytkami ceramicznymi.

Wentylacja przewody wentylacyjne z rur spiro fil00 wyprowadzone przez $ciany z wentylatorami 50m3/h
z czujnikiem ruchu. Nad kuchenkg do zamontowania okap gastronomiczny przyscienny trapezowy o wymia-
rach ok. 100x70x40 cm.

Strop nad punktem gastronomicznym do istniejgcych belek drewnianych zamontowac sufit z desek iglastych

gr.3,2cm.

Sciany w punkcie gastronomicznym oraz pomieszczeniu gospodarczym i toalecie personelu pokryte ptytka-
mi ceramicznymi pastelowymi 20x20cm do wysokosci 220cm.

Posadzki ptytki gresowe nieszkliwione, o wym. ok. 30x60cm/20x60cm gatunku I, imitujgce strukture drew-
na, odpornosc na Scieranie ptytek gresowych co najmniej klasa V, antyposlizgowosé okreslona w tabeli po-
nizej (dla danego pomieszczenia nalezy zastosowac parametr nie nizszy niz podany w tabeli):

MAPIS Biuro Obstugi Inwestycji mgr inz. Adam Potocki
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WYMAGANIA ANTYPOSLIZGOWOSCI PtYTEK CERAMICZNYCH

Grupa antyposli-

Lp. Rodzaj pomieszczenia zgowosci
(co najmniej)
1 2. 3.
Toalety, pomieszczenia gospodarcze R10
2. | Zaplecze gastronomiczne R11

Okna drewniane, debowe, skrzynkowe, uchylne, dwuszynowe, bez wymagan cieplnych.

Drzwi wewnetrzne drewniane modrzew, z podcieciem wentylacyjnym, oScieznica drewniana. Drzwi przy
ladzie drewniane, tamane, obicie pionowymi deskami szer. 10cm, wykonanie analogiczne jak istniejgce
drzwi i zawiasy do pom. nr 0.1.

Blat roboczy i szafki zabudowa kuchni ok. 3,0mb: szafki z ptyty laminowanej MDF o grubosci 18 mm, plecy z
ptyty HDF grubosci 3.2 mm, blat laminowany gr. 28mm.

Lada wystawiennicza blat debowy lity gr. 4cm, impregnowany. Pod blatem murowana Scianka z kamienia
jozefowskiego.

7.Instalacje
Budynek nieogrzewany.

Instalacje wodociggowo-kanalizacyjne wewnetrzne wedtug opracowania branzy sanitarne;j.
Woda z wodociagu istniejgca nie wymagajgce przebudowy.
Instalacje elektryczne wedtug opracowania branzy elektrycznej, przytacze istniejgce.

Opracowat:

MAPIS Biuro Obstugi Inwestycji mgr inz. Adam Potocki
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PROGRAM TECHNOLOGICZNO-UZYTKOWY

1. Program uzytkowy.

W punkcie gastronomicznym odbywa¢ sie bedzie sprzedaz lokalnych produktéw regionalnych obszaru lu-
belskiego. Beda nimi: cebularze, sekacze, flaki, pierdg bitgorajski, pierogi, regionalne pieczywa, miody, kon-
fitury, wedliny.

W lokalu nie planuje sie wstepnego przygotowywania potraw. Cebularze, pierdg, pieczywa itp. bedg przy-
wozone w formie gotowej, produkty zimne. Miody, konfitury w szczelnie zamknietych opakowaniach szkla-
nych, nie planuje sie ich pdzniejszego porcjowania. Flaki, pierogi bedg dostarczane w formie gotowej do
spozycia do pdzniejszej obrébki cieplnej przed sprzedazg, przechowywane bedg w lodéwce.

Przewiduje sie, ze punkt gastronomiczny bedzie obstugiwat jeden pracownik. Okres w jakim bedzie funkcjo-
nowat lokal to przetom od konca czerwca do poczatku wrzesnia w godzinach od 11 do 15.

2. Opis proceséw technologicznych

Zaopatrzenie gastronomiczne

Dostawa towaréw odbywac sie bedzie okazjonalnie. Na teren punktu gastronomicznego prowadzi wejscie
z terenu komunikacji ogélnej. Wejsciem tym przewiduje sie dostawy produktéw, wejscie pracownika oraz
wynoszenie odpadow.

W lokalu positki bedg tylko odgrzewane. Produkty dostarczane bedg w formie gotowej do spozycia a pro-
dukty jak flaki, pierogi czy zupy do pozniejszego odgrzania. Produkty zywnosciowe bedg wydawane w po-
jemnikach jednorazowego uzytku. Produkty przywozone bedg w pojemnikach izotermicznych i w pojemni-
kach typu GN. Gotowe wyroby i inne produkty kierowane beda do pomieszczenia nr 0.3, tam bedg prze-
chowywane i rozdysponowywane, nastepnie przenoszone do witryny chtodniczej w pom. nr 0.3. Napoje
gorgce takie jak kawa lub herbata przygotowywane beda w ekspresie w pom. nr 0.3. Produkty wymagajace
przed sprzedazg wczesniejszego podgrzania przechowywane beda w lodéwce w pom. nr 0.3.

W witrynie chtfodniczej w jednej czesci bedg przechowywane produkty miesne, w drugiej natomiast pieczy-
wa. W loddéwce pierogi i inne.

Przewiduje sie réwniez sprzedaz gotowych artykutdw spozywczych (cebularze, sekacze, miody etc.).
Wydawanie potraw

Porcjowane potrawy bedg wydawane na blacie wystawienniczym.

Zmywanie naczyn stofowych

Wydzielony zostat punkt zmywania sprzetéw w pom. nr 0.3.

Brudne naczynia bedg myte w zmywarko — wyparzarce oraz w zlewie. Umyte naczynia bedg umieszczane w
szafce nad zmywarka.

Pojemniki izotermiczne bedg dostarczane i myte przez zaktad zewnetrzny.

Pojemniki GN myte bedg na miejscu w zlewie oraz w zmywarce.

Usuwanie odpadkdéw

Odpadki pokonsumpcyjne bedg usuwane w szczelnie zamknietych pojemnikach do wydzielonego pojemni-
ka na odpady i przechowywane do momentu odbioru maksymalnie 1 dzien.

Zatrudnienie w punkcie gastronomicznym

Przyjeto faczne zatrudnienie 1 osoby. Obiekt bedzie dzierzawiony najemcy przez Roztoczanski Park Naro-
dowy.

Praca na zapleczu jest pracg czasowaq, nie przekracza 4 godzin dziennie. Dla pracownika zaprojektowano
niezalezne pomieszczenie gospodarcze wyposazong w szafke i komore gospodarczg oraz toalete.

Od najemcy wymagane bedzie aby pracownik posiadat ksigzeczke zdrowia i aktualne badania lekarskie.
Osoby wykonujgce prace przy obrocie zywnoscig muszg przestrzegaé higieny osobistej oraz nosi¢ wtasciwa,
czystg odziez oraz, jezeli to niezbedne, obuwie robocze, a takze stosowaé wymagane srodki ochrony indy-
widualne;j.

3.Zestawienie wyposazenia punktu gastronomicznego i pomieszczen przynaleznych

3.1. Punkt gastronomiczny:

- Zmywarka z wyparzarka ze zmiekczaczem o wym. ok 50x50cm, sterowanie: manualne, wymiar kosza: 500
x 500, wymiary w mm: 570x600(+370)x(H)830, llos¢ cykli mycia: 1/120 s, wydajnos¢ : 30 koszy/h, maksy-
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malna wysoko$¢é mytego: szkta 325 mm / talerzy 335 mm, Zuzycie wody na 1 cykl mycia: 2-2,5 |, Temperatu-
ra wody myjacej: 62°C, Temperatura wody ptuczacej: 85°C, moc (w): 6600, napiecie (V): 400.

- Ekspres do kawy, 1 zawér do pary, 1 zawdr do gorgcej wody, automatyczne dopuszczanie wody, sterowa-
nie elektroniczne, mozliwos$¢ zaprogramowania 4-ech porcji wody na kazdg z grup, miedziany bojler na wo-
de, automatyczne ptukanie grupy, manometr ci$nienia.

- Lodéwka: Poziom hatasu (dB) ok. 45, Liczba termostatéw 2, Klasa klimatyczna T, SN, Potozenie zamrazarki
Na dole, Funkcje dodatkowe: Alarm otwartych drzwi, Oswietlenie LED, Wyswietlacz cyfrowy, -Elektroniczna
regulacja temperatury, System multi Airflow, NoFrost, SuperCooling, , Pojemnos¢ uzytkowa chtodziarki [l]
ok. 221, Bezszronowa (No Frost), sposdb odszraniania (rozmrazania) chtodziarki No-Frost, Pojemnos$¢ uzyt-
kowa zamrazarki [I] ok. 66, Sposéb odszraniania (rozmrazania) zamrazalnika No-Frost, Wysokos$¢ [cm] ok.
185.

- Witryna chtodnicza: Panoramicznie przeszklona z 5 stron, Termostat z automatycznym odszranianiem i
cyfrowym wyswietlaczem, Samoczynne odparowanie skroplin, Oswietlenie LED, Chtodzenie powietrzem
obiegowym, Automatyczne rozmrazanie, Drzwi przesuwane z szybg zespolong, Agregat chtodniczy we-
wnetrzny, Wymiary: ok. 900x785mm, Zakres temperatury od +2 do + 10°C, Pojemnos¢ uzytkowa ok. 100l,
Napiecie 230V.

- Szafa chtodnicza do napojéw: Wymiary wewnetrzne: 485 mmx480 mmx1330 mm, Pojemnos¢ (Netto) ok.
350, Ruszty nosne 4 szt., Typ lampy 2x LED / 3W , 6W, Czynnik chtodniczy R 600 a, Temperatura 0 °C do +10
°C, Przytacze elektryczne, napiecie 230 Volt.

- Ptyta indukcyjna: Wymiary ok. 30 x 7,5 x 51 cm, Kolor ptyty grzewcze] czarny, Moc przytagczeniowa 3,6
kW, Napiecie zasilania 230V, Pola grzewcze 2 pola indukcyjne, Sterowanie ptyty grzewczej elektronicz-
ne - dotykowe (sensorowe) na ptycie grzewczej, Wykonanie ptyty grzewczej  szkto ceramiczne - bez szli-
fow, Funkcje dodatkowe 9 poziomdédw mocy grzania, automatyczne wytgczenie, funkcja Booster, tatwa in-
stalacja EasyFit, pole Booster, rozpoznawanie obecnosci garnka, timer, wyswietlanie ustawionej mocy grza-
nia.

- Zlewozmywak: wpuszczany w blat, Wymiary ok.440 x 440 mm.

- Umywalka: Wym. ok 55x40 cm, wpuszczana, prostokatna, ceramika.

- Okap gastronomiczny przyscienny trapezowy o wymiarach ok. 100x70x40 cm, Odptyw na ttuszcze, Kréciec
wylotowy w standardzie fil00, Filtry przeciw ttuszczowe, Grubo$¢ Blachy 0,8 mm, Catos¢ wykonana z ate-
stowanej stali nierdzewnej INOX - AISI H 17 gatunek 430 w komplecie z wentylatorem wyciggowym
400m>/h.

- Szafa pracownicza: Wym. ok. 50x49x180h, metalowa.

- Przeptywowy podgrzewacz wody 5,5-9,0kW wiszacy; z wyswietlaczem LCD, sterowaniem elektronicznym
i blokadg temp. c.w.; p=0,1-0,6 MPa; G=1/2"; klasa energ.A; 230V; IP 25; 1=24-39,3A; 2,7-4,3 dm3/min; wy-
5.350 xszer.200 xgt,110 [mm)].

3.2. Pomieszczenie gospodarcze:

- Szafka na $rodki czystosci, porzgdkowa, 4 pétki, Mozliwos¢ przechowywania mopa, szczotek, wiadra, Za-
mykana na zamek cylindryczny ryglujacy drzwi szafy w dwdch punktach, Wymiary [Wys. x Sz. x Gt.]: ok.
1800 x 600 x 500 [mm.]

- Zlewozmywak - komora gospodarcza: podwieszany, Wymiary ok.45x55 mm, Wykonanie stal nierdzewna
liczba komor 1

- Bateria zmywakowa scienna stojgca jednouchwytowa chromowana o $r.nom. 15 mm z wyjmowanym
wezem prysznicowym z przerywaczem prozni z zaworem zwrotnym na przytacze weza typ HD 1/2"

3.3. Toaleta personelu:

- Umywalka: Wym. ok 55x40 cm, wiszaca, prostokatna, biata, ceramika.

MAPIS Biuro Obstugi Inwestycji mgr inz. Adam Potocki
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- Zestaw podtynkowy z miskg podwieszang ceramiczng z deska wolnoopadajgca. Chromowany przycisk,

sptukiwanie wody z uzyciem 3 lub 5 litréw, gtebokosé ok. 52 cm, wysokos¢ 35 cm.

- Suszarka do rak: Rozmiary: szer. ok. 26,5cm/wys. 23cm/gt. 21cm, wtgczana automatycznie, obudowa z

tworzywa ABS, krotki czas suszenia 10-15s, obrotowa dysza, stopien ochrony IPXI, moc znamionowa

2300 W, poziom hatasu 70 dB, predkos¢ powietrza 30m/s, temperatura powietrza 57 oC.

- Przeptywowy podgrzewacz wody 5,5-9,0kW wiszacy; z wyswietlaczem LCD, sterowaniem elektronicznym
i blokadg temp. c.w.; p=0,1-0,6 MPa; G=1/2"; klasa energ.A; 230V; IP 25; 1=24-39,3A; 2,7-4,3 dm3/min; wy-
5.350 xszer.200 xgt,110 [mm].

4. Wytyczne architektoniczno-budowlane

Wysokos¢ pomieszczen w swietle powinna wynosi¢ min. 2,5m.

Sciany i sufity powinny byé wykonane z materiatu gladkiego, nienasigkliwego i niepalnego. Kolorystyka
biata lub w jasnych kolorach.

We wszystkich pomieszczeniach sanitarnych $ciany nalezy wytozy¢ oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i
odporng na dziatanie wilgoci i Srodkéw dezynfekujgcych do wysokosci min. 2m.

Narozniki scian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Wystepy w scianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujgcg osadzanie sie brudu i kondensacje pary.
Na traktach komunikacyjnych nalezy zastosowac odboje.

Drzwi powinny by¢ szczelne i mie¢ powierzchnie gtadka, dostosowang do zmywania woda.

5. Wytyczne do projektu wod.-kan.

Przewody doprowadzajgce wode do urzadzen nalezy wyposazy¢ w zawory odcinajgce. Instalacje wodo-
ciggowe nalezy zaprojektowac zgodnie z aktualnymi PN.

W obiekcie powinno sie uzywa¢ wody spetniajgcej wymagania wody do picia i potrzeb gospodarczych
zgodnie z aktualnym rozporzadzeniem i przebadanej przez Paristwowg Inspekcje Sanitarng. Wyniki tych
badan powinny by¢ przechowywane w dokumentacji zaktadu.

Kazdg umywalke i zlew wyposaza sie w armature z zimng i cieptg wodg, Srodki do mycia ragk i ich higie-
nicznego suszenia.

Kanalizacyjne wpusty podtogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami, powinny posiada¢ zamkniecia
syfonowe.

Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadac stosowne atesty.

6. Wytyczne do projektu instalacji elektrycznej

W obiekcie energie elektryczng nalezy przewidzie¢ dla celéw oswietleniowych i technologicznych.
Punkty oswietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w niettukgce ostony, chronigce przed od-
pryskami szkta w razie sttuczenia zaréwek lub kloszy oraz miec¢ konstrukcje umozliwiajgcy tatwe ich
czyszczenie.

Oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno byé rozmieszczone réwnomiernie, nie powodujgc zacie-
nienia.

Stosowane oswietlenie powinno zapewni¢ wtasciwe oddawanie barw w celu unikniecia jej pozornej
zZmiany przez potrawy.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiada¢ szczelne oprawy ze wzgledu na mycie pomieszczen
woda.

W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektryczna powinna by¢ hermetyczna.

Sposdb zainstalowania urzadzen oraz zabezpieczenia przed porazeniem pradem - zgodnie z DTR urza-
dzen.

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewnié¢ prawidtowe oswietlenie przy kazdym stanowisku
pracy

Nalezy zapewni¢ osSwietlenie na poziomie 500Ix w pomieszczeniach pracy i 200Ix w pozostatych po-
mieszczeniach.
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. Wytyczne BHP

Wszystkie urzadzenia nalezy montowac i uzytkowac zgodnie z DTR dostarczong przez producenta urza-
dzen.
Wszystkie urzgdzenia powinny posiadac aktualnie obowigzujgce znaki bezpieczenstwa.
Pracownicy powinni zapoznac sie z zasadami prawidtowe] eksploatacji urzadzen na podstawie DTR.
Wszyscy pracownicy powinni by¢ przeszkoleni w zakresie BHP, przepisdow sanitarno-higienicznych, po-
siadad aktualne ksigzeczki zdrowia i aktualne zaswiadczenie wydane przez lekarza do celéw sanitarno-
higienicznych.
Urzadzenia technologiczne nalezy wyposazy¢ w instrukcje BHP znajdujgcy sie w widocznym dla obstugi
miejscu.

. Wytyczne higieniczno-sanitarne

Wszystkie roboty nalezy wykonac¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami higieniczno-sanitarnymi.

Sprzet i srodki uzywane do sprzatania, mycia i dezynfekcji przechowywane bedg w pomieszczeniu po-
rzgdkowym.

Przy umywalkach nalezy przewidzie¢ dystrybutor do mydta w ptynie i jednorazowych recznikéw oraz
kosze na zuzyte reczniki.

W obiekcie nalezy umiescic¢ prawidtowo wyposazong apteczke.

Opracowat:
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Informacja dotyczaca bezpieczenstwa i ochrony zdrowia

Opracowanie na podstawie:

ROZPORZADZENIA MINISTRA INFRASTRUKTURY
z dnia 23 czerwca 2003 r.
w sprawie informacji dotyczacej bezpieczenstwa i ochrony zdrowia
oraz planu bezpieczenistwa i ochrony zdrowia

(Dz. U. Nr 120, poz. 1126)

INWESTYCJA:

+Wydzielenie punktu gastronomicznego w budynku Zielonej Sali Izby Le$nej”

Inwestor:

Roztoczanski Park Narodowy
ul. Plazowa 2
22-470 Zwierzyniec

Opracowanie:

MAPIS Biuro Obstugi Inwestycji mgr inz. Adam Potocki
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1. ZAKRES ROBOT:
W sktad przedmiotu opracowania wchodzg nastepujgce prace:

Wykonanie scianek dziatowych wydzielajgcych sanitariaty i pomieszczenie socjalne.
Montaz drzwi i okien.

Wymiana posadzek.

Wykonanie zaplecza gastronomicznego.

vk wN e

Wykonanie instalacji wod — kan i elektrycznej.

2. PRZEWIDYWANE ZAGROZENIA JAKIE MOGA WYSTAPIC PRZY REALIZACJI PRAC:

Zagrozenie moze wystepowac przy realizacji nastepujacych prac:

a) prac budowlanych zwigzanych z robotami rozbidrkowymi,
b) przy roztadunku materiatéw z uzyciem dzwigéw,
) inne roboty na wysokosci i z uzyciem narzedzi elektrycznych.

3. ZAGOSPODAROWANIE PLACU BUDOWY:
Zagospodarowanie terenu budowy wykonuje sie przed rozpoczeciem robét budowlanych, co najmniej w

zakresie:
a) wyznaczenia stref niebezpiecznych,
b) urzadzenia sktadowisk materiatéw i wyrobow.

Zabronione jest sktadowanie materiatdéw na nawierzchni i w skrajni drogowej drogi powiatowej.

Drogi komunikacyjne dla wdzkéw i taczek oraz pochylnie, po ktérych dokonuje sie recznego przenoszenia
ciezaréw nie powinny mie¢ spadkéw wiekszych niz 10%. Przejscia i strefy niebezpieczne powinny by¢ oswie-
tlone i oznakowane znakami ostrzegawczymi lub znakami zakazu.

Nie jest dopuszczalne sytuowanie stanowisk pracy, sktadowisk wyrobéw i materiatéw lub maszyn i
urzadzen budowlanych bezposrednio pod napowietrznymi liniami elektroenergetycznymi lub w odlegtosci
liczonej w poziomie od skrajnych przewoddw, mniejszej niz:

a) 3,0 m - dla linii o napieciu znamionowym nieprzekraczajgcym 1 KV,

b) 5,0 m - dla linii i napieciu znamionowym powyzej 1 KV, lecz nieprzekraczajagcym 15 KV,

c) 10,0 m - dla linii o napieciu znamionowym powyzej 15 KV, lecz nieprzekraczajgcym 30 KV,
d) 15,0 m - dla linii o napieciu znamionowym powyzej 30 KV, lecz nieprzekraczajagcym 110 KV,
e) 30,0 m - dla linii o napieciu znamionowym powyzej 110 KV.

Nalezy zapewnié¢ dostateczng ilo$¢ wody zdatnej do picia pracownikom zatrudnionym na budowie
oraz do celdéw higieniczno - sanitarnych, gospodarczych i przeciwpozarowych.

llo$¢ wody do celdéw higienicznych przypadajgca dziennie na kazdego pracownika jednoczesnie za-
trudnionego nie moze by¢ mniejsza niz:

a) 120 | - przy pracach w kontakcie z substancjami szkodliwymi, trujgcymi lub zakaznymi albo po-
wodujgcymi silne zabrudzenie pytami, w tym 20 w przypadku korzystania z natryskow,

b) 90 | - przy pracach brudzacych, wykonywanych w wysokich temperaturach lub wymagajacych
zapewnienia nalezytej higieny procesow technologicznych, w tym 60 | w przypadku korzystania z natryskéw,
) 30 | - przy pracach nie wymienionych w pkt. ,,a"i,b".

Napoje nalezy zapewni¢ pracownikom zatrudnionym przy pracach na otwartej przestrzeni przy temperaturze
otoczenia ponizej 10°C lub powyzej 25 °C. Na terenie budowy powinny by¢ urzadzone i wydzielone po-
mieszczenia higieniczno - sanitarne i socjalne - szatnie (na odziez roboczg i ochronng), umywalnie, jadalnie,
suszarnie oraz ustepy. Na terenie budowy powinny by¢ wyznaczone oznakowane, utwardzone
i odwodnione miejsca do sktadania materiatéw i wyrobdw. Sktadowiska materiatéw, wyrobdéw i urzadzen
technicznych nalezy wykonac¢ w sposéb wykluczajgcy mozliwosé wywrdcenia, zsuniecia, rozsuniecia sie lub
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spadniecia sktadowanych wyrobow i urzadzen. Teren budowy powinien by¢ wyposazony w sprzet nie-
zbedny do gaszenia pozardéw, ktéry powinien by¢ regularnie sprawdzany, konserwowany i uzupetniany,
zgodnie z wymaganiami producentdw i przepisdw przeciwpozarowych. llo$¢ i rozmieszczenie gasnic przeno-
$nych powinno by¢ zgodne z wymaganiami przepisow przeciwpozarowych.

4. MASZYNY | URZADZENIA TECHNICZNE UZYTKOWANE NA PLACU BUDOWY:
Zagrozenia wystepujace przy wykonywaniu robdét budowlanych przy uzyciu maszyn i urzadzen tech-

nicznych:

a) pochwycenie konczyny gérnej lub koriczyny dolnej przez naped (brak petnej ostony napedu),

b) porazenie pradem elektrycznym (brak zabezpieczenia przewoddw zasilajgcych urzadzenia mechaniczne
przed uszkodzeniami mechanicznymi).

Maszyny i inne urzgdzenia techniczne oraz narzedzia zmechanizowane powinny by¢ montowane, eksplo-
atowane i obstugiwane zgodnie z instrukcjg producenta oraz spetnia¢ wymagania okreslone w przepisach
dotyczacych systemu oceny zgodnosci. Maszyny i inne urzgdzenia techniczne, podlegajace dozorowi tech-
nicznemu, moga by¢ uzywane na terenie budowy tylko wowczas, jezeli wystawiono dokumenty uprawniaja-
ce do ich eksploatacji. Operatorzy maszyn budowlanych, kierowcy wozkow i innych maszyn o napedzie
silnikowym powinni posiada¢ wymagane kwalifikacje.

5. SPOSOB PROWADZENIA INSTRUKTAZU PRACOWNIKOW PRZED PRZYSTAPIENIEM DO
REALIZACJI ROBOT SZCZEGOLNIE NIEBEZPIECZNYCH:

a) szkolenie pracownikéw w zakresie bhp,

b) zasady postepowania w przypadku wystgpienia zagrozenia,

c) zasady bezposredniego nadzoru nad pracami szczegélnie niebezpiecznymi przez wyznaczone w tym
celu osoby,

d) zasady stosowania przez pracownikéw srodkdw ochrony indywidualnej oraz odziezy i obuwia
roboczego,

Nie wolno dopusci¢ pracownika do pracy, do ktérej wykonywania nie posiada wymaganych kwalifikacji
lub potrzebnych umiejetnosci, a takze dostatecznej znajomosci przepiséw oraz zasad BHP. Bezposredni nad-
z6r nad bezpieczenstwem i higieng pracy na stanowiskach pracy sprawuja odpowiednio kierownik budo-
wy (kierownik robot) oraz mistrz budowlany, stosownie do zakresu obowigzkdéw.

6. SRODKI TECHNICZNE | ORGANIZACYJNE ZAPOBIEGAJACE NIEBEZPIECZENSTWOM WYNIKAJA-
CYM Z WYKONYWANIA ROBOT BUDOWLANYCH:

Bezposredni nadzér nad bezpieczeristwem i higieng pracy na stanowiskach pracy sprawujg odpowiednio
kierownik budowy (kierownik robét) oraz mistrz budowlany, stosownie do zakresu obowigzkéw. Nieprze-
strzeganie przepisow bhp na placu budowy prowadzi do powstania bezposrednich zagrozen dla zycia
lub zdrowia pracownikow.

Przyczyny organizacyjne powstania wypadkow przy pracy:

a) niewtasciwa ogdlna organizacja pracy,

b) nieprawidtowy podziat pracy lub rozplanowanie zadan,

c) niewtasciwe polecenia przetozonych,

d) brak nadzoru,

e) brak instrukcji postugiwania sie czynnikiem materialnym,

f) tolerowanie przez nadzér odstepstw od zasad bezpieczenstwa pracy,

g) brak lub niewtasciwe przeszkolenie w zakresie bezpieczenstwa pracy i ergonomii,
h) dopuszczenie do pracy cztowieka z przeciwwskazaniami lub bez badan lekarskich;
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i) niewtasciwa organizacja stanowiska pracy:

j) niewtasciwe usytuowanie urzgdzen na stanowiskach pracy,

k) nieodpowiednie przejscia i dojscia,

) brak srodkéw ochrony indywidualnej lub niewtasciwy ich dobor.

W razie stwierdzenia bezposredniego zagrozenia dla zycia lub zdrowia pracownikédw osoba kierujgca, pra-
cownikami obowigzana jest do niezwtocznego wstrzymania prac i podjecia dziatan w celu usuniecia tego
zagrozenia. Pracownicy zatrudnieni na budowie, powinni by¢ wyposazeni w srodki ochrony indywidu-
alnej oraz odziez i obuwie robocze, zgodnie z tabelg norm przydziatu srodkéw ochrony indywidualnej oraz
odziezy i obuwia roboczego opracowang przez pracodawce.

Srodki ochrony indywidualnej w zakresie ochrony zdrowia i bezpieczeristwa uzytkownikéw tych $rodkéw
powinny zapewniaé wystarczajacg ochrone przed wystepujacymi zagrozeniami (np. upadek z wysokosci,
uszkodzenie gtowy, twarzy, wzroku, stuchu). Kierownik budowy obowigzany jest informowaé pracowni-
kéw o sposobach postugiwania sie tymi Srodkami.

Opracowanie:
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